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Gemlschter knackiger Salat mit exotischen Fruchten  Frittiertes Spritzgeback mit Zimt und Zucker, . L

an Mangovinaigrette 2,3 warm serviert mit Vanilleeis 1,4

POSTRES G

.'i. 5

39. Ensalada Pollo Loco Y ] ' 49. Pastelerfa con helado
Gemischter knackiger Salat mit Jerk Chicken Strelfe ; x 2 _‘ auBen Caliente und innen mucho frio
an Mangovinaigrette topped mit gegrillter Ananas, 11‘; 3h4d SN ' Lassen Sie sich tiberraschen! 1,248

.

Zu allen Salaten reichen wir knuspriges Baguette,
alternativ mit Joghurtdressing s, Mangovmalgrett 1 z;\ JL" »
oder Balsamico-Honigdressing 1,3 ;

0" Ice Ice Baby !
ragen Sie uns nach den tagesaktuellen Eissorten z. B.

¥

C N u und y -\”,‘ \ '\ |
it tstrei!e‘m‘!we “hilisauce” 1,24411 W\

Es g|bT mmer Sinen Grund zum Felern!

(0]s) Hochzelt Geburtstag oder Firmenjubildum, w3 (
|m Cafe Callente konnen Sie ausgiebig feiern. 2 ;
“ Wir gehen auf alle Winsche ein und helfen Ih;ﬂ.n gerne Ihre -
J;Veranstaltuﬁg‘ aUSzurlchten

in st p|f<'tL'ah'te ‘

44. Zucchini- Barco
R mit Gemiise gefiillte Zucchini,
Iecker Uberbacken mit Kase

d’a&uI Reis und ein kleiner Salat 4

- 46. Papa de Vegetarlana

47. Papa — Fresc somn
Ofenkartoffef_ﬁalt%rnelenspleﬁ topped mit S" our Cr

eaﬁ\

Rdlandsmauer 13-15 * 49080 Osnabriick
Tel.: +49 541 760 89 960 * info@cafe-caliente.de
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“w' TAPASY AMIGOS =L AROMADERCARIBE PLATOS DE TAPAS W
G il 18. La Isla del Tiburon t '7
1. Baguette meets Aioli 1, -
f g v frittierte Haifischstabchen mit scharfer 31. E;Tgn?;zgdg l:ai]st,:gﬁbéll sl &
2. Baqguette Koriander-Knoblauchsauce 1,411 : ' d ;
: g Chicken Nuggets, Krebsfleischkeulen, Skins
3 Aol 19. Filete de lenguado mit Sour Cream oder Sweet-Chilisauce 1,4,8,11
Seezunge mit exotischer SuBkartoffel-Friichtepfanne 32. Plato de Tapas Vegetarianas
4. Bruschettas 20. Isla Bonita eingelegte und gefiillte Oliven
' . S Cohiba con Queso
5. Nachos gegrilltes SteinbeiBerfilet . : .
Tonschale gefiillt mit Tortillachips Im (AN T T Ty LT ;né:anetteategggﬂlrtﬁaﬁglflIChen
dazu servieren wir Guacamole 124 und arroz con frijoles (Reis mit schwarzen Bohnen) Anti Pasti
6. Cohiba con queso 21. Flying Fish Z?Jé'gfegfepgggfrom
mit Feta gefiillte Teigrdlichen s Merluza in Weinblattern etrocknete und eingelegte Tomaten 2,3
aromatisiert mit Ingwer, Koriander und Knoblauch 9 geleg i
7.  Potato Skins dazu Nussreis und Beilagensalat 33. Plato de Tapas Variadas
Hausgemachte Skins mit Sweet-Chilisauce i '
oder gSour Cream 22. Jambalaya gg?rgﬁ%ssfrﬁﬂi(gﬁ e
Typisch scharfer Eintopf mit karibischen Gewirzen Snaclcatonretlt
8. Chicken Wings Reis, Hahnchenbruststreifen und Chorizo 2,4,3,11 Datgtelngim Speckmantel
mit hausgemachten Skins und Sweet-Chilisauce Anti Pasti
23. Cazuela de pollo : r : .
9. Calamares a la romana Hahnchenpfanne mit Gemuse in leichter 34 eingelegte und geftillte Oliven 1,2,4,3,11 klrec;P5 .
mit Aioli 1 Tomatensahnesauce Gberbacken mit wlrzigem Kase g g =
dazu knuspriges Baguette 34 35. Plato de Tapas Pescado '

10. Albondigas . : i -
Hackﬂeis%hb'allchen mit Gemiise 24. ¢ Pollo o Diablo ? gg[;ﬁ%sﬁf Iae?a romana
mit Mandeln, Knoblauch und Zimt, Sepiaspieh
ambas con Ajo garniert mit Sesam dazu hausgemachte Skins Ga?nbaps
eschalte Gambas in Oliven-Knoblauchdl i U i
it Baguette 25 Cazuela de Habana gllggslegte und gefillte Oliven '
N Spicy Chicken mit Zucchini und Bananen Aioli 14 "l
E 112 Binchos morunos in pikanter Kokos-Currysauce 35 ) groB
"~ " Maurische HahnchenspieBe mit Sweet-Chilisauce 2,3 in der Pfanne serviert 4,3
37. Plato ,Caliente" fiir 2 Personen
13. Samoussas 26. Guadeloupe it eine i
Kreolische Teigtaschen gefiillt mit Hackfleisch Geschmortes vom Rind mit Nelke, Ingwer, Kimmel it SQERgeEneEn e R
14. Sopa de exoticos 27. Costa Rica .
Karibische Kartoffelsuppe mit frischer Ananas, /2 frische Ananas gefullt mit
Kokosmilch und Koriander gebratenen Hahnchenbruststreifen, Yucca,
Platanos, Gemiise mit einem Hauch
15. Pinchos de Pollo von Zitronengras und Reis 4
HahnchenspieB mariniert mit Sesam, !
Minze und Joghurt dazu Kokosmilchsauce 4 28. 1 Kilo Gambas
mit Baguette und kleinem Salat 1,3
16. Muslitos de Mar .
Krebsfleischkeulen mit Aioli 1 29. Caiman Island . .
Alligatorsteak mariniert in Ingwer, Cajun, Whiskey,
17. Chili con Carne Lemongras dazu Yuccasticks
serviert in der Pfanne mit Kése tiberbacken, und arroz con frijoles 4

dazu frisches Baguette

30. Caribbean Dream
flr 2 Personen
gegrilltes Seezungen, SteinbeiBer und Merluzafilet -
mit Yukka-Sticks & Platano
dazu Salat mit Mangovinaigrette 1,2,3




